


Averbode bieren van ‘t vat 

Huisgebrouwen Averbode 4,85 -  
blond (25cl, Alc. 4,85%) | 3,6

Gebrouwen in onze huisbrouwerij, waar we graag brouwen op het 
ritme van de seizoenen om onze klanten regelmatig te verrassen 

met een nieuw Averbode-bier. De Averbode 4,85 is een frisse blonde 
‘doordrinker’ van hoge gisting met Saazhop, pilsmout, Munichmout en 

lokale havervlokken.

Averbode 8,5 huisgebrouwen -  
dry hopping blond (25cl, Alc. 8,5%) | 4

Gebrouwen in onze huisbrouwerij, blond. Bij dry hopping wordt de hop 
toegevoegd na het koken van de wort. Het resultaat is dat de smaak en 
de geurstoffen van de hop mooi bewaard blijven in het bier, waardoor 
het bier een sterke hopgeur krijgt met een mooie bittterheid. Geniet 

met mate van dit stevige Averbode-bier.

Averbode 7 huisgebrouwen -  
donker (25cl, Alc. 7%) | 4

Gebrouwen in onze huisbrouwerij, donker. Met een volle ronde 
smaak die hoort bij donker bier, met toetsen van haver, roostmout en 

ambermout.

Degustatie-plankje met huisgebrouwen blonde 
Averbode 4,85 en donkere Averbode 7 van het vat 

(2 x 15cl) met kaasblokjes | 6,3
Voor wie niet kan kiezen: geniet van twee van onze huisgebrouwen 
Averbode-bieren mét Averbode-kaas erbij, degusteren op zijn best.

Degustatie-carrousel met onze drie 
huisgebrouwen bieren van het vat  

met kaasblokjes | 9,9
Voor de echte bourgondiër: proef onze drie huisgebrouwen Averbode-

bieren mét Averbode-kaas erbij.
Genieten met een grote G.

Averbode bieren 
op fles

 
Averbode 7,5 - blond  

(33cl, Alc. 7,5%) | 4,3
Goudgeel multigranen bier, volmondig, 

moutzoutig, een aangenaam hopkarakter met een 
frisse, volle en bitterachtige afdronk en een lichte 

hergisting op de fles.

Averbode 7,5 - blond  
(75cl, Alc. 7,5%) | 11,8

Met ijsemmer en degustatieglaasjes. Goudgeel bier 
met een nog vollere smaak door de hergisting op de 

fles (met kurk). 
 

Averbode Extra - blond  
(33 cl, Alc. 4,8%) | 4,1

Blond multigranenbier met een kenmerkend aroma 
van kruiden en groene appel, bloemige toets, fris, 

zacht en dorstlessend.

Portie Averbode- 
kaasblokjes: €4,5

"Lekker bij een 
Averbode bier"

 Alcoholvrije Paranoia 
(33cl, Alc 0,3) | 4,1 

Dit licht troebele bier van brouwerij Huyghe 
heeft een aangenaam bittere en fruitige 

hopsmaak. 



Warme dranken 

Koffie | 2,9

Decafeïne | 2,9

Espresso | 2,6

Dubbele espresso | 3,5

Koffie verkeerd | 3,4

Cappuccino melkschuim of slagroom | 3,4

Thee | 2,8 
natuur | citroen | rozebottel | groene | kamille | linde

Verse muntthee | 3,8

Gemberthee Dzjing | 4,1

Warme chocomelk | 3,2

Warme chocomelk met slagroom | 3,8

Koude dranken 

Spa blauw en Spa rood glas (25cl) | 2,9

Spa blauw en Spa rood fles (1l) | 8,5

Ritchie Cola | 4,3

Ritchie Cola Zero | 4,3

Ritchie Citroen | 4,3

Ritchie Grapefruit | 4,3

Ritchie Orange | 4,3

Pepsi | 2,9

Pepsi Max | 2,9

7UP | 2,9

Tonic | 3,4

Biosap uit het Hageland | 3,3 
appel |  appel-gember | appel-rode vruchten

Siro’nade citroen-gember | 3,6

Siro’nade framboos-limoen | 3,6

Dorstlesser | 6,9 
tonic & Ritchie Grapefruit

Tonic met Dzjing gember | 5

Gemberlimonade Dzjing | 3,9

Homemade icetea | 3,1 (glas) of 9 (karaf) 
citroen | rode vruchten 

Aperitieven 

Wijn wit-rood-rosé | 4,7 (glas) of 20,9 (fles)

Cava | 6,9 (glas) of 27,3 (fles)

Kirr | 6,5

Kirr Royal | 8,5

Porto rood of wit | 5,5

Alcoholvrije Herbird | 6 
bruisend appel-rabarbersap met kruiden



Croques 

Croque Pater met hoevespek, spiegelei, Averbode-kaas en hesp met salade en bierdressing | 15,8

Croque Monsieur met salade en bierdressing | 13,1

Croque Videe met salade en bierdressing | 16,8

Croque uit het vuistje | 5,3

Averbode-brood recht uit onze huisbakkerij. Ook te 
koop in onze Abdijwinkel, zo geniet u thuis verder van 
uw eigen stukje Averbode. 

Voor de kleine honger

Dagsoep | 6

Averbode-kaasblokjes met honingmosterd  | 4,5

Mini-loempia’s (8 stuks) met chilisaus  | 8,8

Bitterballen (8 stuks) met bierdressing | 9,8

Biertapas (4 bitterballen, 4 mini-loempia’s, Averbode-kaasblokjes met honingmosterd,  
Averbode-peperkoek) met brood en boter | 18,6

Kaaskroketten met brood  | 14

Garnaalkroketten met brood  | 14

Duo kaas- en garnaalkroket met brood  | 14

Boterhammen 

Boterham met Averbode-kaas en honingmosterd  
met salade en bierdressing  | 12,5

Boterham met hesp en honingmosterd  
met salade en bierdressing | 12,5



Hoofdgerechten 
 

Vol-au-vent met bladerdeegkrokantje en frisse salade | 19,8

Stoverij met bier, peperkoek en frisse salade | 19,9

Gepaneerde visfilet met huisbereide tartaar en frisse salade | 17,5

Balletjes in zomerse tomaten-pestosaus | 17,5

Supplementen 

Frieten | 2,7

Kroketten | 2,7

Gebakken aardappelen | 2,7

Abdijsuggestie 

Abdijsuggestie | 14,9
Zie suggestiebord

Abdijmenu | 23,5

Dagsoep

Abdijsuggestie zie suggestiebord

Gebak uit onze huisbakkerij

Ontdek de Averbode-honingmosterd, 
lekker pittig met een zachte toets. 
Heerlijk bij onze Averbode-kaas. 
De mosterd is ook te koop in de 
Abdijwinkel.



Voor onze kleine gasten 

Spaghetti bolognaise | 11,6

Vol-au-vent met salade en frietjes | 12,2
Fishticks met ketchup en frietjes | 11

Krokante kippenreepjes met frieten | 11

Salades 

Zomerse salade met ei (lactosevrij) met glutenvrij brood  | 14,5

Salade met gepaneerde kip, Averbode-kaasblokjes, gekruide croutons  
en Averbode-bierdressing | 18,5

Salade met kaaskroketten  | 18,6

Salade met garnaalkroketten | 18,6

Salade met kaas- en garnaalkroket  | 18,6
Deze gerechten worden geserveerd met Averbode-brood.

Pasta’s 

Spaghetti bolognaise | 16,5

Penne met currysaus en (glutenvrij) brood                | 15,5

Tortelloni met ricotta, spinazie en tomaten-pestosaus  | 15,5 
Deze gerechten worden geserveerd met gemalen kaas en Averbode-brood.

Geniet van onze heerlijke 
Averbode-kaas bij uw bier, 

uw pasta of op uw boterham. 
Thuis verder genieten? Onze 
Averbode-kaas is ook te koop 

in de Abdijwinkel.



Desserten 

Supplementen 

Slagroom | 1

Chocoladesaus | 1

Bolletje ijs (vanille) | 2,5

Gebak

Averbode-appelgebak | 5,9

Gebak uit onze huisbakkerij | 5,9

Allergenen? Scan de QR code hiernaast. 
Vegetarisch gerechten: . 
Veganistische gerechten:   
De samenstelling van gerechten kan wijzigen, vraag ernaar bij onze medewerkers. 
Wij werken voornamelijk met Averbode- en streekproducten, ook verkrijgbaar in onze Abdijwinkel. 
Onze keuken is geopend vanaf 11u tot een halfuur voor sluitingstijd. 
Betaal met Bancontact of kredietkaart: handig en veilig voor u én voor ons! Eén rekening per tafel.

Ambachtelijk Averbode-ijs

Coupe Dame Blanche | 9,3 
vanille en chocoladesaus

Coupe Norbertijn | 9,3 
mokka-speculaas, vanille en speculaas-koekjes

Coupe Moment | 10,5 
citroen-basilicum, rode-vruchten-rozemarijn, aardbeiensorbet, 

speculaascrumble en rode vruchten 
 

Kindercoupe | 5,5 

Kinderkoekje met 1 bol vanille-ijs | 4,2



De abdij van Averbode: waar traditie en smaak samenkomen
De abdij van Averbode staat sinds haar oprichting in 1134 bekend om haar rijke traditie van duurzame 
voedsel- en drankproductie. Eeuwenlang huisde de abdij een bakkerij, kaasmakerij, melkveehouderij en 
brouwerij. Sinds 2016 herbergt het domein ook Het Moment, een gastvrij belevingscentrum waar deze 
ambachten opnieuw tot leven komen. Dit in de vorm van een assortiment kwaliteitsvolle Averbode-
producten: bier, brood, speculaas, peperkoek, kaas, brood- en pannenkoekenmix en honingmosterd. 

Het Averbode-bier uit de huisbrouwerij is exclusief verkrijgbaar voor degustatie in het Abdijcafé. Vanuit 
de huisbrouwerij stroomt het bier door de leidingen rechtstreeks naar de tap, waar het zich onthult in al 
zijn smakelijke glorie. Heerlijk samen met een stukje kaas uit de kaasrijperij.

Iedere ochtend vult Het Moment zich met de geur van versgebakken brood en patisserie. Wist u dat het 
Averbode-brood en de Averbode-speculaas dagvers worden gebakken in onze huisbakkerij? Piep gerust 
eens door het raam en observeer hoe onze huisbakker met ambachtelijk vakmanschap te werk gaat.

Een stukje Averbode mee naar huis? Dat kan zeker. De Averbode-producten en andere zorgvuldig 
uitgekozen streekproducten zijn verkrijgbaar in de Abdijwinkel. Ideaal om uzelf te verwennen of als 
geschenk voor iemand anders. 

Sense
Het Moment wordt uitgebaat door Sense, een cluster van horeca-uitbatingen met Sociaal Talent. 
Hiermee wordt een waardevolle traditie voortgezet, waarbij mensen uit de buurt met een afstand tot de 
arbeidsmarkt de kans krijgen om hun carrière een nieuwe wending te geven en uiteindelijk doorstromen 
naar reguliere banen.

wifi code:  momentje

volg ons   averbodemoment 
   @averbodemoment 
   www.averbodemoment.be 
  

Sense is een cluster van 
horeca-uitbatingen met 
Sociaal Talent. 
www.metsense.be


